weilhmachten 202 @

Dieses Jahr méchten wir sie an den Weihmachtsteiertagen, nach einem Jahr Pause, gerne wieder in
unserem Hause vegriilen.

Zu diesem Anlass haben wir 3 Festtagsmends, mit einer veganen Option, fir Sie kreiert, mit denen wir
sie kulinarisch verwéshmen méchten.

Flir unsere Keinen (Géiste wird es zusiitelich eine Kinderkarte geben.

Bitte teilen sie uns ihren Mentiwusch bei der Reservierang oder spétestens bis

Donnerstag, 17. Dezember mit. Sollten sie Unvertraglichkeiten oder Lebensmittelallergien haben,
beraten wir sie gerne darantfhin,

Wend Traditionell

#msqmm&hﬂ Rinderkraftbrine mit hausgemachten Flédle, Maultaschen und Grielklsschen
Kalbsrahmbraten an buntem Gemdise

Hausgemach+es Tiramisu

Wend Winterzei+

Feine Maronencremesuppe
Ragout von der Hirschkalbskeule an Rotkran+t

Spekulatiuspartait an Glidhweinkirschen

Wendi Angelausfing/Vegan

Fruchtige Tomatencremesuppe (vegan)
Gebratenes Zanderfilet oder knusprige Spinat-Kartoffelrslichen(vegan)
an Salsa verde, buntem Gemdise and DPrillingen
Berlei Sorbet (vegan)

Zu den Hanptadnaen servieren wir fiir alle Wansaemachte Spitele, Semmellnsdel und
Dauphinkartotfely

VVenippreis fir NMlenic Traditionell. Uintergeit und, Clngelawsflug  38,00€ pro Person
veganes VNenic 29,00€ pro Person
2 : ¢
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925.12. van 11.30-13.00 Ut sowie van 17.30 Uk bis 19.00 Uhsk
26.12. van 11.30-13.00 U, abends geschlossen

Sie erreichen uns wie gewohnt unter 0711-248 802 00, info@restaurant-ochsen-stuttgart.de oder direkt vor
Ort.



mailto:info@restaurant-ochsen-stuttgart.de

